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Proposta  I

€ 35 a persona

Antipasto di salumi e formaggi italiani
( 4 tipi di salumi  accompagnati da formaggi e Verdure in olio)

Risotto mantecato con carciofi, salamella nostrana e sugo d’arrosto
Casoncello rustico alla bergamasca con pancetta croccante

Tagliata di manzo “casa Mazza” con patate al forno

Semifreddo al cioccolato

Caffe’

Bevande incluse – vino selezionato una bottiglia ogni 2 persone

Aggiungi al tuo menu’

- + € 4 aperitivo di benvenuto (Drink & food)
- + € 5 torta fresca della nostra pasticceria personalizzata
- + € 4 Vini della franciacorta “Cascina S.Pietro



Proposta II
€ 40 a persona

Crudo di Parma con carciofo all’olio evo

Sformatino caldo agli asparagi su fonduta valdostana

Risotto con spinaci e salsiccia croccante
Mezze maniche con mix di pomodorini e bufalina pugliese

Controfiletto  di Black Angus irlandese con funghi porcini spadellati
e

pallina di polenta di Storo

Semifreddo al cioccolato

Caffe’

Bevande incluse – vino selezionato una bottiglia ogni 2 persone

Aggiungi al tuo menu’

- + € 4 aperitivo di benvenuto (Drink & food)
- + € 5 torta fresca della nostra pasticceria personalizzata
- + € 4 Vini della franciacorta “Cascina S.Pietro



Proposta III
€ 45 a persona

Antipasto di salumi e formaggi italiani
( 4 tipi di salumi  accompagnati da formaggi e Verdure in olio)

Tartarrina di manzo piemontese condita

Risotto mantecato alla zucca  polvere di prosciutto crudo e mousse
di parmigiano

Cortecce di pasta fresca con jiulinne di petto  d’anatra al Valcalepio

Bisteccona di Black Angus Irlandese con funghi misti di bosco e
asparagi

spadellati con patate al forno

Semifreddo al cioccolato

Caffe’

Bevande incluse – vino selezionato una bottiglia ogni 2 persone

Aggiungi al tuo menu’

- + € 4 aperitivo di benvenuto (Drink & food)
- + € 5 torta fresca della nostra pasticceria personalizzata
- + € 4 Vini della franciacorta “Cascina S.Pietro



Proposta IV
€  55  a persona

Stuzzicappetito

Lonzino di maiale fume’ con spezzato di carciofi gherigli  di noci
e scagliette di parmigiano

Antipasto di mare caldo e freddo
(mousse di dentice con crostino, mousse di baccala’ su  polentina calda , code di gamberi

e capesanta all’olio evo)

Risotto allo champagne e  gamberetti
Garganelli   all’uovo con crema di zafferano , pancetta dolce

Filetto di spigola dell’adriatico spadelata con pomodorini e olive
taggiasche

Tagliata di manzo “casa Mazza” con patatye al rosmarino

Semifreddo al cioccolato

Caffe’

Bevande incluse – vino selezionato una bottiglia ogni 2 persone

Aggiungi al tuo menu’

-



- + € 5 torta fresca della nostra pasticceria personalizzata
+ € 4 Vini della franciacorta “Cascina S.Pietro


